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2022 Samtrot QbA| VDP.GUTSWEIN

Rebsorte Samtrot

Geschmack halbtrocken

Boden Gipskeuper

Beschreibung Optisch prasentiert sich dieser Rotwein in Rubinrot mit schwarzen Reflexen.

In der Nase kommen zunachst siiBliche Aromen von roten Friichten wie Himbeere,
Blaubeere und Granatapfel zum Tragen. Dazu gesellt sich eine gewisse Wiirze.

Angenehm saftig kommt dieser VDP.GUTSWEIN mit samtigem Tannin und gut
eingebundener RestsiiRe im Mund an. Fruchtaromen von Heidelbeeren und
Himbeeren sind typische Vertreter der Rebsorte. Sauerkirsche deutet auf die
moderate Saure hin. Schokonuancen im Nachhall bilden mit Muskatnuss den
Abschluss.

Fruchtiger Alltagswein mit dezenter Restsife!

Verkostung und Speisenempfehlung: Weinakademikerin Angelika Steiner, September 2023

Serviertemperatur 16-18°C

Speisenempfehlung  Wildgerichte, Braten vom Rind, junge, milde Hartkase

Alkohol 11 % vol
Restzucker 14,5 g/l
Saure 4,6 g/l

Optimale Trinkreife 2023 - 2027

Weingut Wachtstetter Michelbacher Strafle 8 74397 Pfaffenhofen Tel. 07046 329
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