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Rebsorte Riesling

Geschmack halbtrocken

Boden Schilfsandstein

Vinifikation Selektive Handlese, 15 Std. Maischestandzeit, Spontangarung, Feinhefelager bis Mitte
Marz

Beschreibung Optisch zeigt sich ein Strohgelb mit griinlichen Reflexen und mittlerer

Schlierenbildung.

Im Auftakt offenbaren sich saftige Ananas und Limettenzeste mit dropsigen
Ankldngen. Nuancen von Tafelkreide kommen hinzu.

Sehr saftig im Mund mit einer harmonischen StiRe-Saure-Balance. Hier (iberwiegen die
fruchtigen Noten von Ananas, Boskop-Apfel, Zitrus und gelbem Steinobst. Dezente
mineralische Téne stehen mit der frischen Sdure in einem ausgewogenen Verhaltnis.
Minzenoten bleiben im Nachhall haften und sorgen fiir Frische.

Ausgewogener Riesling mit schonem SiiRe-Saure-Spiel!

Verkostung und Speisenempfehlung: Weinakademikerin Angelika Steiner, April 2021

Serviertemperatur 8-10 °C

Speisenempfehlung  Schlachtplatte, Friihlingssalat, asiatische Wok Gerichte mit Hihnchen, Garnelen mit
Pasta und Tomaten

Alkohol 11,5 % vol
Restzucker 15,5 g/l
Saure 6,6 g/l

Optimale Trinkreife 2021 - 2024

Weingut Wachtstetter Michelbacher Strafle 8 74397 Pfaffenhofen Tel. 07046 329
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