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Rebsorte Lemberger

Geschmack trocken

Boden Schilfsandstein

Vinifikation Selektive Handlese, hochreife Trauben, 12 Std. Maischestandzeit, schonende Pressung,

langsame kontrollierte alkoholische Garung, 7 Monate Feinhefelager
Beschreibung Lachsfarben mit mittlerer Schlierenbildung prasentiert sich dieser Rosé.

Intensive Himbeer- und Erdbeernuancen kommen als Erstes in der Nase an. Zitrus
bildet einen Gegenpol.

Im Mund verwdhnen beerige Noten mit rotem Apfel und dezentem Muskat den
Gaumen. Zitrus tragt zur Saftigkeit dieses Weins mit gut eingebundener Saure bei.
Der angenehme Schmelz miindet in Nuancen von rosa Grapefruit, die den Nachhall
bilden.

Gute Struktur und schone Dichte auf Gutswein-Niveau!

Verkostung und Speisenempfehlung: Weinakademikerin Angelika Steiner, Februar 2020
Serviertemperatur 8-10°C

Speisenempfehlung  Vesperplatte, Lachs mit Krdautersahnesauce und griinen Nudeln, Terrassenwein

Alkohol 13,5 % vol
Restzucker 4,5 g/l
Saure 5,8 g/l

Optimale Trinkreife 2020 - 2023

Weingut Wachtstetter Michelbacher StraRe 8 74397 Pfaffenhofen Tel. 07046 329
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