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Rebsorte Spatburgunder

Geschmack trocken

Boden Gipskeuper

Vinifikation 19 Tage traditionelle Maischegarung, Ausbau in 25% neuen und 75% gebrauchten

Barriques, unfiltriert abgefullt
Beschreibung Intensives Rubinrot mit schwarzen Reflexen und sehr guter Schlierenbildung.

Krauterwirzige Noten umspielen mit fruchtigen Noten wie Brombeere und
Heidelbeere die Nase. Siikliche Veilchenténe und Leder kommen hinzu.

Im Mund prasentiert sich dieser Spatburgunder sehr dicht und halt, was er in der Nase
verspricht. Sauerkirsche und Johannisbeere deuten auf die gut eingebundene Saure
hin. Weiches, aber prasentes Tannin umschmeichelt den Gaumen und kleidet ihn aus.
Die rauchigen Specknoten und die Veilchentdne bilden mit den fruchtigen
Komponenten eine schéne Harmonie und miinden in einen langen Nachhall, der von
Wiirze und Mineralitat gepragt ist und eine schone Tiefe hat.

Immer noch jugendlicher Pinot Noir nach burgundischem Vorbild mit Potenzial!
Verkostung und Speisenempfehlung: Weinakademikerin Angelika Steiner, Dezember 2025

Serviertemperatur 15-17°C

Speisenempfehlung  Entenkeule, Rillettes, Zwiebelrostbraten mit Spatzle

Alkohol 13,5 % vol
Restzucker 1,5 g/l
Saure 5,5 g/l

Optimale Trinkreife 2026 - 2030

Weingut Wachtstetter Michelbacher Strafe 8 74397 Pfaffenhofen Tel. 07046 329

m bewde

e Junges Schwaben
VDF. Pradikatsweingut -

Winzer, Weine, Originale



